MENU TURISTIC MIGDIA | NIT
PRIMERS A ESCOLLIR

PASTA AMB SALSA DE FORMATGE BLAU | PARMESA o @
PASTA CON SALSA DE QUESO AZUL Y PARMESA e

LACTEGS CONTEE UEVOS
GGGGG

AMANIDA MIXTA AMB FRUITS SECS »" @ (
ENSALADA MIXTA CON FRUTOS SECOS 9 cts

u
DE CASCARA

SOPA DE CEBA AMB TORRADA DE FORMATGE GRATINAT @ o @
SOPA DE CEBOLLA CON TOSTADA DE QUESO GRATINADO  <se ueros susros

‘CALLOS” TRIPES DE VEDELLA AMB CIGRONS | XORICO !BERIC @
CALLOS DE TERNERA CON GARBANZOS Y CHORIZO IBERICO

SULFITOS ~ FRUTOS
DE CASCARA

SEGONS A ESCOLLIR

BOTIFARRA A LA BRASA
BOTIFARRA A LA BRASA

XURRASCO DE VEDELLAA LA BRASA AMB “CHIMICHURRI” @
CHURRASCO DE TERNERA A LA BRASA CON CHIMICHURRI  sures

BRAO DE PORC EN SALSA AL VI AMB ARROS @
JARRETE DE CERDO EN SALSA AL VINO CON ARROZ

FRUTOS
SULFITOS pE CASCARA

GUISAT DE CALAMARS AMB PATATA | PESOLS @0
GUISO DE CHOCOS CON PATATAS Y GUISANTES  .ousco sumos w0

POSTRES CASOLANS A ESCOLLIR

Aigua, pa i viinclds — Agua, pan y vino incluido

PREU MENU DIES LABORABLES : 22,00€
PREU MENU CAPS DE SETMANA, N‘ITS | FESTIUS : 25,50€
(4,5% IGI INCLOS)

EL MENU NO ES POT COMPARTIR



