
Si us plau, comuniqui les seves al·lèrgies i intoleràncies 

alimentaries al personal, gràcies. 

Por favor, comunique sus alergias e intolerancias alimentarias 
al personal gracias 

Cereals que continguin gluten 
Cereales que contengan gluten 
 
 
 
  

Fruits de clofolla 
Frutos de cáscara 

Crustacis i productes a base de crustacis 
Crustáceos y productos a base de 
crustáceos 
 
 
 

Api i productes derivats 
Apio y productos derivados 

Ous i productes a base d’ou 
Huevos y productos a base de huevo 
 
 
 
 

Mostassa i productes derivats 
Mostaza y sus productos derivados 

Peix i productes de la pesca 
Pescado y productos de la pesca 
 

Tramussos i productes a base de 
tramussos 
Altramuces y productos a base de 
altramuces 
 
 

Cacauets i productes a base de cacauets 
Cacahuetes y productos a base de 
cacahuetes 

Diòxid de sofre i sulfits 
Dióxido de azufre y sulfitos 

Soja i productes a base de soja 
Soja y productos a base de soja 
 
 
 

Grans de sèsam i productes a base de 
grans de sèsam 
Granos de sésamos y productos a base de 
sésamo 
 

Llet i els seus derivats  
Leche y sus derivados 

Mol·luscos I productes a base de mol·luscos 
Moluscos y productos a base de moluscos 



 

 

 

 

 

La xef recomana que tastin 

els nostre exquisits 

CARGOLS “a la llauna” 

La chef les recomienda que 
prueben nuestros exquisitos 

caracoles “a la llauna”  

19,50€ 
 



Per picar        Ració- 1/2 
Para picar        Ración – ½ 
 

Foie-gras mi-cuit amb confitura de figues i  torrades 

Foie-gras mi-cuit con mermelada de higos y tostadas………….29,50€ –20,20€. 
 
Pernil de Terol D.O  

Jamón de Teruel D.O ……………………………………………………….19,50€ – 14,50€ 
 

Croquetes casolanes de carn d’olla 

Croquetas caseras de cocido……………………………………………3,75€/unit. 
 

“Migas a la Pastora” amb ous ferrats I raïm 

Migas a la Pastora con huevos fritos y uvas…………………………16,50€ – 12,50€ 

 

Daus de formatge Manxec Anyenc amb AOVE i carn de codony  

Dados de queso Manchego Añejo a AOVE y membrillo………….17,50€ – 13,30€ 
 

Daus de botifarra, xoriço o botifarra negra a la brasa 

Dados de botifarra, chorizo o morcilla…………………………………3,75€/Unit 
 

Ració de pa 

Ración de pan………………………………………………………………….3,50€ 
 

Ració de pa amb tomàquet 

Ración con pan con tomate (5uds.) …………………………………… 3,75€ 
 

Pa sense gluten 

Pan sin gluten………………………………………………………………….2,75€ 
 



 

Freds i Calents 

Fríos y Calientes  

 

Amanida de l’hort de Casa 

Ensalada de l’Hort de Casa …………………………………………………………………10,75€ 

 

 

 

Amanida amb formatge de cabra gratinat i crema balsàmica de Mòdena 

Ensalada de queso de cabra gratinado i crema balsámica de Módena ……….15,50€ 

 

 

 

Canelons de carn gratinats 

Canelones de carne gratinados..................................................................15,50€ 

 

 

 

 

Sopa casolana amb fideus i cigrons  

Sopa caseras con fideos y garbanzos …………………………………………………...10,50€ 

 



A La Brasa 

A La Brasa 

 

Espàrrecs verds amb cansalada curada de Terol D.O 

Espárragos verdes con panceta curada de Teruel D.O………………………………16,50€ 

 

Graellada de verdures (pastanaga, albergínia, carbassó, pebrot verd i Vermell, espàrrecs, 
tomàquet) 

Parrillada de verduras (zanahoria, berenjena, calabacín, pimiento verde y rojo, espárragos, 
tomate) …………………………………………………………………………...........16,50€ 

 

Orada (400/600gr) 

Dorada (400/600gr)……………………………………………………………………………20,50€ 

 

Xurrasco de vedella amb salsa ximixurri 

Churrasco de ternera con salsa chimichurri…………………………………………..22,50€ 

 

Quart de pollastre de corral 

Cuarto de pollo de corral…………………………………………………………………….18,50€  

 

Peus de porc  

Manitas de cerdo……………………………………………………………………………….19,50€ 

 

Botifarra amb seques 

Botifarra con alubias blancas salteadas………………………………………………..22,50€ 

 

Costelles i mitjanes de ternasco (xai) d’Aragó 

Costillas y pierna de ternasco (chuletas de cordero) de Aragón…………………26,75€ 



Costella de bou 1kg sense os 

Chuletón de buey 1 kg sin hueso…………………………………………………………..87,50€ 

 

Entrecot de bou 500gr 

Entrecot de buey 500gr……………………………………………………………………….45,00€ 

 

Filet de bou amb foie-gras gratinat 

Solomillo de buey con medallón de foie-gras gratinado…………………………..42,00€ 

 

Magret d’ànec 

Magret de pato…………………………………………………………………………………..26,50€ 

 

Salses: Roquefort / Pebre verd / All-i-oli / ximixurri 

Salsas: Roquefort / Pimienta verde / All-i-oli / Chimichurri…………………………5,00€ 

 

Totes les carns i peixos s’acompanyen amb verdures i patata al forn, qualsevol canvi es cobrarà 
0,50€ 

Todas las carnes y pescados a la brasa van acompañados de verduras y patata al horno, 
cualquier cambio se cobrará 0,50€ 

 

Plat estrella al forn 

Plato estrella al horno 

 

Espatlla de ternasco d’Aragó ( xai) rostit amb trumfes a lo pobre 

Paletilla de ternasco de Aragón con patatas a lo pobre……………………………28,50€                                                

 



Postres 

Postres 

 

Gelat de vainilla amb xocolata calenta, nata i ametlles caramel·litzades 

Helado de vainilla con chocolate caliente, nata y almendras caramelizadas...7,75€ 

 

Profiterola amb nata muntada, xocolata calenta i ametlles caramel·litzades 

Profiterol de nata montada, chocolate caliente y almendras caramelizada…..8,50€ 

 

Torrada de Santa Teresa (Torrija) amb gelat de vainilla 

Torrija con helado de vainilla………………………………………………………………….7,75€ 

 

Flam d’ou casolà amb nata muntada 

Flan de huevo casero con nata montada………………………………………………….7,50€ 

 

Sorbet de llimona amb Armagnac 

Sorbete de limón con Armagnac…………………………………………………………….8,50€ 

 

Pastís tatin de poma amb crema anglesa, gelat de vainilla, canyella i Carmel 

Tarta tatin de manzana con crema inglesa, helado de vainilla, canela y caramelo 
…………………………………………………………………………………………………………8,50€ 

 

Volcà (coulant) de xocolata amb gelat de vainilla i nata muntada 

Volcán de chocolate con helado de vainilla y nata montada……………………….7,50€ 

 

Pastís de formatge 

Tarta de queso…………………………………………………………………………………….7,50€ 

 


